
 

平成２０年１２月５日 

期間・数量限定！ 12月 28日～原材料なくなり次第終了  

蔵元こだわりの純米吟醸酒を使用したシュークリーム！ 

信州諏訪の銘酒「真澄」の、今冬搾りたての酒粕を使用しました。 

洗練された日本酒の香り・味わいが楽しめる年末年始限定商品です！！ 
 

信州・諏訪の澄み切った空気と水、ゆたかな大地に育まれた美

酒「真澄」。名蔵元・宮坂醸造が誇る、日本を代表する名酒の

ひとつであります。真澄<純米吟醸 辛口生一本>は信州産の酒

米・美山錦をぜいたくに使用した純米吟醸酒。上品な含み香と

すっきり端麗な味わいを特徴とした「真澄」ブランドの看板商

品です。ちなみに「生一本」とはすべての工程を自分

の工場のみで造った純米酒のことをいいます。 
↑
真
澄<

純
米
吟
醸 

辛
口
生
一
本> 

洋菓子のヒロタでは、この真澄<純米吟醸 辛口生一本>

と、今冬搾りたての酒粕（同じく真澄の辛口生一本の

もの）を使用したプチシュークリームを発売いたしま

す。酒粕は通常市場に出回ることのないたいへんな希

少品で、特別に蔵元の協力により確保できたものです。

さらに酒粕とお酒をあわせることで、日本酒本来の清々しい香りが心地よい上品で

洗練された味わいに仕上げることに成功しました。口に入れたときにフワッとひろ

がる繊細な香り、すっきりとしながら甘い余韻を残す後味はまさに絶品です。 

クリームを炊き上げる際の加熱により、酒粕のアルコール分は風味だけを残して飛んでし

まっています。そのためアルコール分は 0.3%前後（日本酒のアルコール分は残るため）。

ですから日本酒のお好きな人はもちろん、普段はあまり日本酒になじみのない人にもお楽

しみいただけます。 

 

年末年始の特別なひとときをより優雅に彩る自慢の一品です。 

原材料が貴重なため、期間・数量限定品となっております。どうぞお早めに。 

 
商品概要＞＞＞ 

商品名：蔵出ししゅーくりーむ 

内容量：15個 

販売売価：1050円（税込） 

販売期間：2008年 12月 28日～2009年 1月初旬 

       （原材料なくなり次第終了） 

 

 

 
 

 

 

＜本件に関するお問い合わせ先＞ 

２１ＬＡＤＹ株式会社 経営企画担当（倉田、薬師寺） 03-3556-2121 
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